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Pondelok - Stvrtok 10:00 — 22:00 (Kuchyna otvorena do 21:00)
Piatok — Sobota 10:00 — 22:00 (Kuchyna otvorena do 21:30)
Nedela / sviatok 10:00 — 21:00 (Kuchyna otvorend do 20:00)
Nazov prevadzky: reStauracia U JAKUBA

Adresa: NabreZie slobody 1926/4, 020 01 Puchov

O NV AWDN

9.

10.
11.
12.
13.
14.

Obilniny obsahujuce lepok (t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich
hybridné odrody)

Kbérovce a vyrobky z nich

Vajcia a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Arasidy a vyrobky z nich

Soéjové zrnd a vyrobky z nich

Mlieko a vyrobky z neho

Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para
orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich.
Zeler a vyrobky z neho

Horcica a vyrobky z nej

Sezamové semena a vyrobky z nich

Oxid siricity a siric¢itany v koncetraciach vyssich ako 10mg/kg

VICi bob a vyrobky z neho

MakkysSe a vyrobky z nich

Vaha masa je uvedend v surovom stave.

Zodpovedny veduci: Mgr. Alzbeta Labantova




Palievly

@) 0,33l Slepaci vyvar so zeleninkou, maskom a rezancami /1,3,9/

0,33! Cesnakova so Sunkou, syrom a krutéonmi /1,3,7,9/

0,33l Paradajkova s parmezanom /1,7/

0,33l Polievka podla dennej ponuky

Hlaund iedld

150g Grilované kuracie prsia s bylinkovo-cesnakovym maslom /7/ 5,20€
150g Vyprazany kuraci rezen /1,3,7/ 5,20€
150g Vyprazany bravcovy rezen /1,3,7/ 5,20€
170g Bravcova panenka na slivkovej (alebo hubovej) omacke /1/ 8,50€
200g Hovadzi steak na hubovej omacke /1,7/ 16,00€
150g Grilovany losos /4/ 8,50€
150g Filet zo pstruha s grilovanou zeleninou /1,4/ 7,50€
400g Krémové safranové rizoto s cuketou, parmezan /7/ 5,90€
400g Krémové hubové rizoto s kiiskami bravcovej panenky, parmezan /7/ 7,50€
320g Spagety Carbonara, parmezan /1,3,7/ 4,90€
320g Tagliatelle s kiiskami lososa, so Spenatom a smotanovou omackou /1,4,7/ 7,90€
400g Caesar salat s kuracim masom a krutéonmi /1,4,7/ 5,90€
400g Zeleninovy salat s olivami, fetou, pecivo /1,7/ 5,90€
400g Zeleninovy salat s tuniakom a vajickom, jogurtovy dresing, pecivo /1,3,4,7/ 5,90€
400g Zeleninovy salat s vyprazanym camembertom, dresing, pecivo /1,3,7/ 5,90€

120g Grilovany encian s brusnicami /7/

100g Vyprazany syr /1,3,7/

380g Bryndzové halusky so slaninkou /1,3,7,12/

380g Strapacky s kyslou kapustou a slaninkou /1,3,12/

300g Sulance s maslom, cukrom, a makom alebo orechmi /1,3,7,8/




380g Margherita /1,7/

(pomodoro, mozzarella, bazalka)

485g Sunkova /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, sunka)

480g Salamova /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, saldma)

480g Sunkovo — kukuricova /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, Sunka, kukurica)
480g Pizza Sunkovo-Sampindnova /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, sSampifiony, sunka)

480g Pikant /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, saldma, slanina, chilli, cibula)

480g Tuniakova /1,4,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, tuniak, cibula, olivy, paradajka)

480g Vegetarianska /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, Sampifiony, paprika, paradajka, kukurica, brokolica)

480g Quattro formaggi /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, gouda, niva, tdeny syr)

250g Pizza stangle /1,7/

50g Pochutiny na pizzu ( kukurica, Sampindny, vajic¢ko, olivy, anands, slanina)

V4
vy » 7 »
Uzijshé pizze
480g Pizza s pikantnou zeleninou /1,7/

480g Pizza CHICKEN TIKKA /1,7/

(s grilovanym kuracim mdskom)

300g Pizza CHICKEN BOUNCING BALLS /1,7/

(4 ks pizza buchticky plnené kuracim mdskom)

300g Pizza VEGETABLE BOUNCING BALLS /1,7/

(4 ks pizza buchticky plnené zeleninou)

4,90€

4,90€

5,20€

5,20€

5,50€

5,90€

5,90€

5,90€

3,20€

0,80€

5,90€
6,20€

6,90€

6,90€




Dezesty

Q 180g Palacinky s nutelou, sfahackou a zmrzlinou, toping /1,3,7,8/

180g Palacinky s dZemom, lesnym ovocim a slahackou, toping /1,3,7/ 4,20€
160g Soufflé plnené cokolacou so zmrzlinou a horticim ovocim, toping /1,3,7,8/ 4,50€
150ml Zmrzlinovy pohar s ovocim a slahackou, toping /7,8/ 3,50€

* Zakusky podla dennej ponuky

Pulehy

150g Americké zemiaky 1,50€
150g Hranolky 1,50€
200g Varené zemiaky 1,50€
200g Opekané zemiaky 1,50€
200g Ryza 1,50€
150g Dusena zelenina 2,50€
150g Grilovana zelenina 2,50€
150g MieSany zeleninovy Salat 2,00€
200g Varena cestovina /1,3/ 1,50€
50g Tatarska omacka /3/ 0,80€
50g Kecup /10/ 0,80€
50g Horcica /10/ 0,80€
50g Chren 0,80€
50g Kysla uhorka 0,80€
50g Baranie rohy 0,80€
50g Dressing cesnakovy /7/ 1,00€
50g Dressing bylinkovy /7/ 1,00€
50g Brusnicovy dipp 1,00€
50g Chilli a sladka chilli omacka 1,00€

60g Chlieb /1/
60g Pecivo /1/




Indicka kuchyna je znama svojim mnozstvom chuti a nie len kari. Povodné indické kari je
kombinaciou Masala — zmes cibuli, cesnaku, zazvoru a paradajok spolu s mnohymi koreninami

a inou zeleninou, alebo masom.
Slovo Masala taktiez znamena korenie.

Indické jedla su velmi rozli¢né a preto tam vznika velmi vysoké mnozstvo tychto rozli¢cnych
jedal. KedZe je India takou velkou krajinou, kazdy jej Stat ma svoju vlastnu kuchynu a spésob
pripravovania jedal. Indicka kuchyna, znama je taktiez svojimi exotickymi omackami a moze
cudzincom pripadat velmi komplikovane. Dokonca aj severna, Mughalska, kuchyna sa vyrazne
liSi od juznej. Kashmirsky spdsob varenia Wazwanu sa poklada za velmi luxusny, ale to isté
moZeme povedat o Bengalskej Macher Jhol, Rajasthanskej Dal Bati, Uttar

Pradeshskych Kebaboch. V Indii je tradiciou odovzdavat si recepty z generacie do generacie.

Jedine¢né a silné prichute v indickej kuchyni su sp6sobené vyuzivanim rozli¢nych koreni a
nutriénymi ingredienciami ako listnata zelenina, strukovina a ovocie. Udajne, va¢Sinu z
indickych koreni vybrali pred tisickami rokov pre ich zdravotné Gcinky a nie pre ich chut.
Mnoho z nich ako napr. kurkuma, klinéeky a kardamon su antiseptické. Iné prisady ako napr.
zazvor su napomocné proti nadudvaniu a pomahaju pri traveni. VSetky indické omacky zahrnaju
velké mnozstvo rozliénych koreni.

V indickej kuchyni sa jedlo deli do piatich chuti — sladké, slané, korenisté, horké a kyslé.
Spravne vyvazené indické jedlo by malo obsahovat vietkych Sest chuti, no nie vidy sa to
podari. Tento princip vysvetluje vyuZivanie velkého mnoZstva koreni a ich kombinaciu.
Vacsinou sa na vyvazenie jedal pridavaju k hlavnému jedlu prilohy ako napr. chutney, iné
omacky alebo daal.




150g SAMOSA vegetarianska /1,8/

(indické vyprazané pirohy plnené zemiakmi a hrdskom)

5 ! . & lel

Tandoor je Specidlna hlinena pec valcovitého tvaru, pouzivanda na varenie a pecenie.
VIndii je tandoor znamy aj ako Bhatti av sucasnej dobe je dblezitym prisluSenstvom
v indickych reStauracidch. Teploty tandooru dosahuju az 480 stupriov. Tandoor sa pouZziva pre

varenie indickych jedal ako su napr. kura tandoori, kuracia tikka a chleba r6znych druhov —
Naan.

150g KHUMB TANDOORI /7/ 6,00€

(marinované sampifiony v omdcke, poddvané so saldtom)

180g MURGH TANGRI /7/ 6,00€

(marinované kuracie stehno 2ks poddvané so Saldtom)

180g TIKKA-AFGHANI /7,8/ 6,00€

(marinované kuracie kocky s drvenymi orechmi, koreninami, jogurtom a smotanou)

Dezerty

150g KHEER /5,7,8/

(ryZa varend v mlieku so Safrdnom, kardaménom, orechy) 3,50€
150g SUJI KA HALWA /1,7,8/
(krupica varend v &istom masle s kardamdénom, Safrénom a orechmi) 3,50€

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.




Hlawns iedld

150g MAKHANWALA /7,8/

(hustd rajc¢inovo - smotanovd omdcka s kuskami syra alebo mésa)

150g Zelenina 7,90€
150g Syr 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Brav€ové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

150g KHADAI /7,8/
(cibulovad a paradajkovd omdcka so smotanou a paprikou)

150g Zelenina 7,90€
150g Syr 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Bravcové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

150g PALAK /7/
(hustd Spendtovd omdcka)

150g Zelenina 7,90€
150g Syr 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Bravcové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€
150g CURRY /7/
(varené v typickej turmerickej omdcke — omdcka z kurkumy)

150g Zelenina 7,90€
150g Syr 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Brav€ové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€
250g DAAL TADKA /7/ 4,90€

(soSovica so zdzvorom a cesnakom — jedlo, ktoré sa vari v kaZdej indickej domdcnosti)

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.




100g Chlieb NAAN /1,3,7/
(Cisty/maslovy/cesnakovy/syrovy)

100g Cisty /1,3/

100g Maslovy /1,3,7/

100g Cesnakovy /1,3,7/

100g Syrovy /1,3,7/

100g PInena PARATHA
(plneny chlieb)
100g Plneny zemiakmi /1/

100g Plneny kuracim masom /1/
100g Plneny syrom /1,7/

100g LACHHA PARATHA

(tradicny chlieb s viacerymi vrstvami)
100g Cisty chlieb /1/
100g Maslovy /1,7/
100g Mentolovy /1,7/

‘(])Igﬁ

200g Ryza JEERA

(basmati ryZa s indickym kminom)

300g BIRYANI

(basmati ryZa varend s korenim a Safrdnom)

300g Zeleninova /7,8/

300g S kuracim masom /7,8/
300g S bravéovym masom /7,8/
300g S krevetami /2,7,4/

150g RAITA zeleninova /7/

(jogurt so zeleninou)

150g RAITA ovocna /7/

(jogurt so sezonnym ovocim)

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.
7

1,50€
2,00€
2,00€
3,00€

2,00€
3,00€
3,00€

1,50€
2,00€
3,00€

2,50€

4,00€
5,00€
5,00€
7,00€




Tltels o Rucliyria
Palievfy

0,33| LUKSAA (sweet corn) (kukuri¢nd polievka s vajickom) /1,3/

0,33| Zeleninova
0,331 S kuracim mdasom
0,331 S krevetami /2/

0,331 SHAMONG (manchoow) (cesnakovo-pikantnd polievka) /1,3/

0,33| Zeleninova
0,331 S kuracim mdasom
0,331 S krevetami /2/

0,331 TUPKA

(tradicnd tibetskd pikantnd polievka s ryZovymi rezancami)

0,33l Zeleninova
0,331 S kuracim masom

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.

2,60€
2,60€
4,60€

2,60€
2,60€
4,60€

2,60€
2,60€




100g SHASHA CHILLI
(pikantné predjedlo pripravené na vysokej teplote - cibula, paprika, korenie, zelené chilli, jarnd cibulka,
séjovd omdacka)

100g Zelenina 4,00€
100g Kuracie maso 5,00€
100g Bravcové maso 5,00€
100g Krevety /2/ 8,00€
100g CHURIPI

(pikantné smaZené chrumkavé jedlo s cesnakovou omdckou a octom pripravené na vysokej teplote)
100g Zelenina 4,00€
100g Kuracie maso 5,00€
100g Bravcové maso 5,00€
100g Krevety /2/ 8,00€
100g MISEKO

(pikantné chrumkavé sladko-kyslé jedlo / kecup, ocot, med, jarnd cibulka, sézamové semienka, koriander)
100g Zelenina /11/ 4,00€
100g Kuracie mdso /11/ 5,00€
100g Bravcové maso/11/ 5,00€
100g Krevety /2,11/ 8,00€
200g MOG MOG (zelenina/kuracie maso/bravéové méaso) /1/ 5,50€

(pInené gulicky mdsom alebo zeleninou — tradicné mnisske jedlo)
Varianty: pripravené na pare, v tandoor peci, vysmazané

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.




Hlawnd iedld

150g SHAB TRA (hot garlic sauce)

(pikantnd cesnakovd omdcka, cesnak, ocot, keCup, chilli, zeler, paprika, jarnd cibulka, kukuri¢né muka)

150g Zelenina 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Bravcové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

150g SHERPA (sweet and sour) /1,3/
(sladko-kysla omdcka: zdzvor, cukor, kecup, ocot, paprika, jarnd cibulka, anands, kukuricndg muka)

150g Zelenina 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Brav€ové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

150g LOWA KHATSA (MANCURIAN) /1,3/

(qulicky v Ciernej séjovej omdcke: orechy, cesnak, zdzvor, cibula, koriander, kukuri¢ng muka)

150g Zelenina 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Bravcové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

150g SHATAK (mashroom sauce) /1,3,7/
(hnedd hubovd omdacka)

150g Zelenina 7,90€
150g Kuracie maso 7,90€
150g Brav€ové maso 7,90€
150g Krevety /2/ 12,00€

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.
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200g Ryza BASMATI
200g Ryza s vajickom /3/
200g Ryza s kukuricou

300g Smazena ryza BASMATI
150g Zelenina

150g Kuracie mdso

150g Bravcové maso

150g Krevety /2/

250g Rezance, ryZzové rezance
150g Zelenina

150g Kuracie maso

150g Bravcové maso

150g Krevety /2/

Dezesty

120g MOG MOG /1,7/

(pInené gulicky lesnym ovocim a nutelou, zmrzlina, slahacka, toping)

11

*Priprava Tibetskej kuchyne trva 30-45 minut.

2,50€
3,00€
3,00€

3,00€
3,80€
3,80€
6,00€

3,00€
3,80€
3,80€
6,00€

4,50€




Ndpejoud bistoh

Nealko Doplnkovy sortiment

0,10! Kofola ¢apovana 0,30€ 0,02I Sirup ( podla ponuky) 0,40€
0,25| Mineralna voda Bonaqua 1,30€ 0,021 Mliecko Maressi 0,40€
0,331 Coca cola (light) 1,60€ 20g Med 0,50€
0,33| Fanta 1,60€ 30g Slahacka 0,30€
0,33l Sprite 1,60€ 60g Pistacie 1,70€
0,25l Tonic (zdzvor) 1,60€ 100g Arasidy 1,20€
0,25! Cappy dzus 1,60€ 60g Kesu 1,70€
0,20l Fuze tea 1,60€ 70g Lays chipsy 1,60€
0,25l Vinea (biela, cervena) 1,60€ 100g Tuc 1,10€
0,30l Citronada 0,80€ 60g AraSidové chrumky 0,80€
0,50l Citronada 1,00€ 45g TycCinky slané 0,60€
1,50I Citronada 3,00€

0,75| Detské Sampanské 3,90€

Miesané nealko ndpoje

0,25l Virgin Mojito (sprite, limetka, méta, trstinovy cukor, lad) 2,90€
0,251 Virgin Colada (kokosovy sirup, anandsovy dZus, smotana, lad) 2,90€
Limonddy

0,3l Pomarancovo-zazvorova (zdzvorovy simple, séda, pomarancovy dzus, lad) 2,50€
0,3l Jablkovo-Skoricova (skoricovy simple, bazovy sirup, séda, citrén, lad) 2,50€
0,31 Citrusova (citrén, grep, pomarané, bazovy sirup, séda, dzus) 2,50€

100% ovocné stavy

0,31 Jablkova 1,90€
0,3| Pomarancova 1,90€
0,31 Broskynovo-jablkova 1,90€
0,31 Cerveny grep 1,90€
Kdva Teplé napoje

7g Espresso 1,50€ 30g Horuca cokolada 1,90€
7g Turecka kava 1,50€ 25g Caj (rdzne druhy) 1,50€
7g Viedenska kava 1,90€ 6g Caj z Eerstvého zazvoru 1,90€
7g Caffé Latte 1,90€ 6g Caj z Eerstvej mity 1,90€

7g Cappucino 1,80€ 23g Horuce jabl¢ko
7g Ladova kdva (50ml zmrzlina) 2,40€ 23g Horuca brusnica

7g Alzirska kava (0,02 vaj. likér) 2,50€ 55ml Peceny €aj (r6zne druhy)
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Ndpejoud bistoh

Aperitivy Cognac & Brandy
0,101 Martini 1,90€ 0,04| Brandy karpatské 1,50€
0,041 KBS $pecial 2,90€
0,04| Metaxa™***** 2,20€
Likér 0,04| Hennessy VS 4,30€
0,04l Vaje¢ny likér 1,20€ 0,04] Martell V.S.0.P. 5,60€
0,04 Bailys 2,90€ 0,04| Remy Martin V.S.0.P. 4,00€
0,041 Jagermeister 2,20€ 0,04| Soberano 1,10€
0,04| Becherovka 1,60€ Whisky & Bourbon
0,04l Fernet Stock 1,50€ 0,04l Jack Daniel’s 3,30€
0,04l Fernet Citrus 1,50€ 0,041 Jack Daniel’s Honey 3,40€
0,04L Ballantine’s 3,20€
Destilaty 0,04l Johnnie Walker red 3,30€
0,041 Vodka Absolut 1,90€ 0,04l Johnnie Walker black 3,40€
0,041 Vodka Finlandia 1,90€ 0,04l Jameson 2,70€
0,04| Gin Beefeather 2,00€ 0,04l Jim Beam 3,20€
0,04l R. Jelinek slivovica (biela) 2,20€ 0,04 Chivas Regal 4,20€
0,04l R. Jelinek hruskovica 2,20€ 0,04I Glenfidich 15r. 4,00€
0,04! Vilmos 2,00€ 0,04| Tullamore Dew 3,20€
0,041 Spisska borovicka 1,30€
0,04| Koniferum borovicka 1,30€ Pivo
0,041 Bacardi White 2,20€ 0,51 Zlaty Bazant 73 Capovany 1,50€
0,04| Bacardi Oakheart 2,20€ 0,3l Zlaty Bazant 73 capovany 1,00€
0,04| Captain Morgan 2,20€ 0,51 Zlaty Bazant nealko ¢apovany  1,50€
0,04| Absinth 2,50€ 0,3l Zlaty Bazant nealko ¢apovany  1,00€
0,04| Tequila Olmeca Silver 2,40€ 0,51 Krusovice 10 capované 1,40€
0,04| Tequila Olmeca Gold 2,40€ 0,3l Krusovice 10 capované 1,00€
0,04| Tatratea 2,20€ 0,51 Radler nealko 1,40€
0,04| Diplomatico 4,90€
0,041 Zacapa rum 5,90€

Miesané alkoholické napoje

0,251 Mojito (0,041 Bacardi, minerdlka, limeta, méita, trstinovy cukor, lad) 3,60€
0,25l Cuba libre (0,041 Bacardi, coca cola, limeta, lad) 3,60€
0,251 Aperol Spritz (0,04 Aperol, 0,10 prosseco, minerdlka, pomarané, lad)

0,25l Pifia Colada (0,04/ Bacardi, 0,10/ anandsovy dzus, 0,02 maressi, 0,02 kokosovy sirup, lad)
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Vinna barta

' vino
0,75] Amicius sv. Bernet (suché, ¢ervené) 12,00€
0,75 Amicius Leanka Cuveé (polosuché, biele) 12,00€
0,751 Amicius Rizling Rynsky (polosuché, biele) 12,00€
0,75! Amicius Rulandské sedé (suché / polosuché, biele) 12,00€
0,75] Amicius Semillon (suché, biele) 12,00€
0,751 Amicius Cabernet Sauvignon (polosuché, rosé) 12,00€
0,751 Amicius Chardonay (suché, biele) 12,00€
0,751 Amicius Rizling Vlassky (suché, biele) 12,00€
0,75] Amicius Pinot Blanc (suché, biele) 12,00€
0,75! Dolany Devin (polosuché, biele) 13,00€
0,751 Dolany Roesler (suché, ¢ervené) 13,00€
0,751 Dolany Cabernet Sauvignon rosé (polosuché, ruzové) 12,00€

Rozlievané vino zn. “"Dolany’’ :

0,11 Vino (suché, biele) 1,20€
0,11 Vino (suché, cervené) 1,20€
0,1l Varené vino biele 1,50€
0,1l Varené vino cervené 1,50€
Sekty

0,75! Hubert de luxe 12,00€
0,75! Hubert Club 9,00€
0,75| Prosecco 9,50€
0,75l Cinzano Dry 10,50€
0,75] Cinzano Rose 10,50€
0,75! Cinzano Asti D.O.C.G. 10,50€

0,75l Cinzano Pinot Chardonnay 10,50€
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Rizling vlassky, suché biele vino

Viskozita vina je stredna az vyraznd. Farba iskrivo svetld, takmer priezracna, s jemnym zelenkavym

odtielom na okraji. Aromatika je priamociara a odrodovo ¢ista s typickym korienkom vo voni. Neskor

sa otvdaraju kvetnaté tény a vybivy agatovy kvet. Ked' sa vino trocha otvori, vynikne v fiom vona

erstvych marhul a zelenych jabi¢ok. Chut vyrovnana, stredne dlha, mineralna a jemne biskvitové po

autolyze kvasiniek. Dochut vina je stredne dlha, harmonicka.

Flasova zrelost: 2 roky

Teplota servirovania: 9-10 °C

Odporucané pokrmy: vhodné ako aperitiv, zeleninové a ovocné 3aldty, studené predjedla z ryb, lahké
Upravy hydiny, morské ryby

Rizling rynsky, polosuché biele vino

Farba svetld, mladistva s iskrivym zlatistym odleskom a zelenkavym okrajom.Viskozita stredna.
Aromatika vin aje virazna, pna zrelej broskyne a citrusov. Chut je plna a stavnatd, s Cistym
mineralnym dotykom, v zavere so zrelou broskyriou a pevnou kyselinkou. Dochut vina je stredne dlha
s citrusovym charakterom.
Flasova zrelost: 1-2 roky
Teplota servirovania: 9-10 °C
Odporucané pokrmy: lahké Upravy zeleniny, zeleninové a ovocné 3Salaty, studené predjedld z

ryb, lahké upravy hydiny

Rulandské sedé, suché biele vino

Farba vina je slamovo-zlatista s jemnym ruzovkastym nadychom. Vonia nddherne kvetnata s jemnou

chlebovinkou a zrelou jesennou hruskou, ktora neskér prechadza do medovych ténov. Chut stredne

plna, zamatovo ovocnad so sviezou kyselinkou, ktoru zagulacuje prijemny zvyskovy cukor. V chuti sa

neskor objavuju pestré bylinkové az korenisté tony, ktoré spolu s lahkou mineralitou prechadzaju do

dlhej prijemnej dochute.

Flasova zrelost: 2-3 roky

Teplota servirovania: 10-11 °C

Odporucané pokrmy: vyraznejsie Upravy hydiny, smotanové omacky, sladkovodné ryby, telacie maso,
chutovo vyraznejsie zrejuce syry, lahké vanilkové a ovocné dezerty

Chardonnay, suché biele vino

Stredne plné vino so zlatistou farbou. Aromatika je zaloZzena najma na korenisto-kvetnatych ténoch,

s mierne oprazenou chlebovou kérkou a vonou zrelych letnych hrusiek. Lahkd autolyza kvasiniek

v pozadi dotvara typicky burgundsky charakter. Chut vina je uhladenad, plna s pekne integrovanym
alkoholom so svieZou mineralnou kyselinkou a pekne zapracovanym dubovym sudom. V stredne dlhej
dochuti rozoznat citrusovost a mineralnu jemnost. Je to elegantné vino vhodné na dlhsiu archivaciu,
¢im sa jeho charakter este v zjemni.
Flasova zrelost: 3-4 roky
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Odporucana teplota: 11-12 °C
Odporucany pokrm: l[ahké a stredné Upravy bielej hydiny, polotvrdé, zrejuce syry, rie€ne a morské
ryby, lahké Upravy bravcového a telacieho masa

Semillon, suché biele vino

Vino reduktivnej svetlo-zelenkavej farby s vy$sou, intenzivnou viskozitou. Aromatika je spociatku
uzavreta, aviak velmi pekne sa otvara. Zo zadiatku v nej prevlada zreld limetka, zelené jabi¢ko, zrelé
egrese a jemna vanilka. Chut vina je svieza, plna a vyrazne mineralna so stopami po vyzrievani

v dreve.Ovocno-mineralny charakter prijemne podporuje citrusova kyselinka. V stredne dlhej dochuti
doznievaju ovocné tony a jemna dymova vanilka.

Flasova zrelost: 2-3 roky

Teplota servirovania: 10-11 °C

Odporucané pokrmy: vyraznejsie Upravy hydiny, vodna hydina, sladkovodné aj morské ryby, morské
plody chutovo vyraznejsie zrejuce syry holandského typu

Cuvée Leanka, polosladké biele vino

ZloZenie vina Sauvignon Blanc, Mugkat Zlty, Fetescaregala.

Vino svetlej slamovo-zlatistej farby s intenzivnou viskozitou. Véna intenzivna a aromaticka, plna

rozkvitnutych kvetov bazy, muskatovych tonov, kvetového medu a Cerstvého korenia. Chut je

mimoriadne harmonickd s vynikajucou stihrou zvySkového cukru, kyselin a alkoholu. Prevazuje v nej

cukrikovy charakter, zrelé hrusky, kandizované ovocie a Cista hroznova chut. Atraktivne vino na

kazdodenné pitie v kruhu priatelov.

Flasova zrelost: 1-2 roky

Teplota servirovania: 10-11 °C

Odporucané pokrmy: Cerstvé ovocie a ovocné Salaty, lahké Gpravy kuracieho masa, makké zrejlce syry
a syry s bielou plesfiou na povrchu, ¢erstvé vanilkové a ovocné dezerty

Cabernet Sauvignon Rosé, polosuché ruzové vino

Svetlo ruZzova farba s modro-fialovym odleskom pri okrajoch. Vo véni dominuju zrelé éeresne a

Cucoriedky v plnej zrelosti. Neskor sa otvaraju vone lesnych jahdda zrely ¢ervenych pomarancéov. Chut

je svieza, Stavnatd s Ceresriovo-ribezlovym zakladom a prijemnou haromoéniou medzi zvyskovym

cukrom a alkoholom. Atraktivne ruzové vino svieZzeho charakteru s dlhou zamatovo-ovocnou dochutou

idealne na horuce letné veceri.

Flasova zrelost: 1-2 roky

Teplota servirovania: 8-9 °C

Odporucané pokrmy: telacie a jahfiacie maso, vodna hydina, Cerstvé ovocie a ovocné salaty, makké
zrejuce syry a syry s bielou plesfiou na povrchu
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Moznost usporiadat rodinné oslavy, sadby, kar, teambuilding, kongresy.

Tel. kontakt 042/46 34 635, 0918 182 338
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