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Pondelok - Stvrtok 10:00 — 22:00 (Kuchyna otvorena do 21:00)
Piatok — Sobota 10:00 — 22:00 (Kuchyna otvorena do 21:30)
Nedela / sviatok 10:00 — 21:00 (Kuchyna otvorend do 20:00)
Nazov prevadzky: reStauracia U JAKUBA

Adresa: NabreZie slobody 1926/4, 020 01 Puchov

O NV AWDN

9.

10.
11.
12.
13.
14.

Obilniny obsahujuce lepok (t.j. pSenica, raz, jacmen, ovos, Spalda, kamut alebo ich
hybridné odrody)

Kbérovce a vyrobky z nich

Vajcia a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Arasidy a vyrobky z nich

Soéjové zrnd a vyrobky z nich

Mlieko a vyrobky z neho

Orechy, ktorymi su mandle, lieskové orechy, vlasské orechy, kesu, pekanové orechy, para
orechy, pistacie, makadanové orechy a queenslandské orechy a vyrobky z nich.
Zeler a vyrobky z neho

Horcica a vyrobky z nej

Sezamové semena a vyrobky z nich

Oxid siricity a siric¢itany v koncetraciach vyssich ako 10mg/kg

VICi bob a vyrobky z neho

MakkysSe a vyrobky z nich

Vaha masa je uvedena v surovom stave.

Zodpovedny veduci: Katarina Zbinova




Palievty

0,33I Slepaci vyvar so zeleninkou, maskom a rezancami /1,3,9/ 2,50€
0,33l Cesnakova so sunkou, syrom a kruténmi /1,3,7,9/ 2,50€
0,33! Paradajkova s parmezanom /1,7/ 2,90€
0,331 Polievka podla dennej ponuky 1,90€

Hlawns iedld

150g Grilované kuracie prsia s bylinkovo-cesnakovym maslom /7,10/ 7,50€
150g Vyprazany kuraci rezen /1,3,7,10/ 7,90€
200g Vyprazany rezen z bravcovej krkovicky /1,3,7,10/ 7,90€
170g Bravcova panenka s prirodnou omackou /1,10/ 9,90€
200g Hovadzi steak s grilovanou zeleninou a Sampinénmi /7/ 18,90€
150g Grilovany losos /4,10/ 10,90€
400g Krémové safranové rizoto s cuketou, parmezan /7/ 8,90€
400g Krémové hubové rizoto s kiiskami bravcovej panenky, parmezan /7/ 9,90€
320g Spagety Carbonara, parmezan /1,3,7,12/ 7,50€
320g Cestovina s paradajkovou omackou, ¢ierne olivy, parmezan/1,3,7/ 7,50€
400g Caesar salat s kuracim masom a krutéonmi /1,7/ 8,90€
400g Zeleninovy salat s olivami, fetou, pecivo /1,7,10/ 8,50€

400g Zeleninovy salat s tuniakom a vajickom, jogurtovy dresing, pecivo /1,3,4,7,10/  8,50€

400g Zeleninovy salat s vyprazanym camembertom, dresing, pecivo /1,3,7,10/ 8,50€
120g Grilovany encian s brusnicami /7,10/ 6,90€
120g Grilovany ostiepok s brusnicami /7,10/ 6,90€
120g Vyprazany syr /1,3,7,10/ 7,50€

380g Bryndzové halusky so slaninkou /1,3,7,12/ 7,90€




150g Americké zemiaky
150g Hranolky

200g Varené zemiaky

200g Opekané zemiaky

200g Ryza

150g Dusena zelenina

150g Grilovana zelenina
150g MieSany zeleninovy Salat
200g Varena cestovina /1,3/
50g Tatarska omacka /3/
50g Kecup /10/

50g Hor¢ica /10/

50g Chren

50g Kysla uhorka

50g Baranie rohy

50g Dressing cesnakovy /7/
50g Dressing bylinkovy /7/
50g Brusnicovy dipp

50g Chilli a sladka chilli omacka
60g Chlieb /1/

60g Pecivo /1/

100mI Omacky: slivkova / hubova / smotanovo-hubova/

2,50€

2,50€
2,20€
2,50€
2,20€
3,00€
3,00€
2,50€
1,90€
1,00€
1,00€
1,00€
1,00€
1,00€
1,00€
1,20€
1,20€
1,20€
1,20€
0,60€
0,60€

1,50€




Detslé menu

100g Prirodné kuracie prsia, ryza, prirodna omacka, ovocny kompaét 6,90€
100g Vyprazany kuraci rezen, hranolky, zeleninova priloha A1,3,10 7,50€
200g Farfalle cestoviny so syrovou omackou a kuracim maskom A1,3,7 5,90€
200g Penne cestoviny s paradajkovou omackou a syrom A1l,3,7 5,50€
80g Palacinka 1ks s nutelou / dZzemom, slahacka A1,3,7 2,50€
200g Krupicova kasa s maslom a grankom Al,7 2,50€
250g Pizza Stangle Al,7 4,50€
380g Pizza r6zne druhy od 6,50€
150g Hranolky 2,50€

Dezety

180g Palacinky s nutelou, sfahackou a zmrzlinou, toping /1,3,7,8/ 4,50€
180g Palacinky s dZemom, lesnym ovocim a slahackou, toping /1, 3, 7/ 4,50€
160g Soufflé plnené ¢okoladou so zmrzlinou a horicim ovocim, toping /1,3,7,8/ 4,50€
150ml Zmrzlinovy pohar s ovocim a slahackou, toping /7,8/ 3,90€

* Zakusky podla dennej ponuky




380g Margherita /1,7/
(pomodoro, mozzarella, bazalka)

485g Sunkova /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, sunka)

480g Salamova /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, saldma)

480g Sunkovo — kukuricova /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, sunka, kukurica)
480g Pizza Sunkovo-Sampindnova /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, Sampiridny, sunka)

480g Pikant /1,7,12/

(pomodoro, oregano, mozzarella, saldma, slanina, chilli, cibula)

480g Tuniakova /1,4,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, tuniak, cibula, olivy, paradajka)

480g Vegetarianska /1,7/
(pomodoro, oregano, mozzarella, Sampindny, paprika, paradajka, kukurica, brokolica)

480g Quattro formaggi /1,7/

(pomodoro, oregano, mozzarella, gouda, niva, udeny syr)

250g Pizza stangle /1,7/

50g Pochutiny na pizzu ( kukurica, Sampindny, vajic¢ko, olivy, anands, slanina)

A zijohié pizze

480g Pizza s pikantnou zeleninou /1,7/

480g Pizza CHICKEN TIKKA /1,7/

(s grilovanym kuracim mdskom)

300g Pizza CHICKEN BOUNCING BALLS /1,7/

(4 ks pizza buchticky plnené kuracim mdskom)

300g Pizza VEGETABLE BOUNCING BALLS /1,7/

(4 ks pizza buchticky plnené zeleninou)

8,20€

8,20€

8,50€

8,50€

8,80€

9,20€

9,20€

9,20€

4,50€

1,00€

9,20€
9,90€

9,90€




Indicka kuchyna je znama svojim mnozstvom chuti a nie len kari. Povodné indické kari je
kombinaciou Masala — zmes cibuli, cesnaku, zazvoru a paradajok spolu s mnohymi koreninami

a inou zeleninou, alebo masom.
Slovo Masala taktiez znamena korenie.

Indické jedla su velmi rozli¢né a preto tam vznika velmi vysoké mnozstvo tychto rozli¢cnych
jedal. KedZe je India takou velkou krajinou, kazdy jej Stat ma svoju vlastnu kuchynu a spésob
pripravovania jedal. Indicka kuchyna, znama je taktiez svojimi exotickymi omackami a moze
cudzincom pripadat velmi komplikovane. Dokonca aj severna, Mughalska, kuchyna sa vyrazne
liSi od juznej. Kashmirsky spdsob varenia Wazwanu sa poklada za velmi luxusny, ale to isté
moZeme povedat o Bengalskej Macher Jhol, Rajasthanskej Dal Bati, Uttar

Pradeshskych Kebaboch. V Indii je tradiciou odovzdavat si recepty z generacie do generacie.

Jedine¢né a silné prichute v indickej kuchyni su sp6sobené vyuZivanim rozlicnych koreni a
nutriénymi ingredienciami ako listnata zelenina, strukovina a ovocie. Udajne, va¢Sinu z
indickych koreni vybrali pred tisickami rokov pre ich zdravotné Gcinky a nie pre ich chut.
Mnoho z nich ako napr. kurkuma, klinéeky a kardamon su antiseptické. Iné prisady ako napr.
zazvor su napomocné proti nadudvaniu a pomahaju pri traveni. VSetky indické omacky zahrnaju
velké mnozstvo rozliénych koreni.

V indickej kuchyni sa jedlo deli do piatich chuti — sladké, slané, korenisté, horké a kyslé.
Spravne vyvazené indické jedlo by malo obsahovat vsetkych Sest chuti, no nie vidy sa to
podari. Tento princip vysvetluje vyuZivanie velkého mnoZstva koreni a ich kombinaciu.
Vacsinou sa na vyvazenie jedal pridavaju k hlavnému jedlu prilohy ako napr. chutney, iné
omacky alebo daal.
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Tandoor je Specidlna hlinena pec valcovitého tvaru, pouzivana na varenie a pecenie.
V Indii je tandoor zndmy aj ako Bhatti a v su¢asnej dobe je dolezitym

prislusenstvom v indickych reStauracidch. Teploty tandooru dosahuju az 480 stupnov.
Tandoor sa pouziva pre varenie indickych jedal ako su napr. kura tandoori, kuracia
tikka a chleba r6znych druhov — Naan.

150g KHUMB TANDOORI /7/

(marinované sampifiony v omdcke, poddvané so Saldtom)

150g CHICKEN TIKKA /7/

(marinované kuracie mdsko, poddvané so saldtom)

150g TIKKA-AFGHANI /7,8/

(marinované kuracie kocky s drvenymi orechmi, koreninami, jogurtom a smotanou)

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.

8,50€

8,50€

8,50€




Hlawns iedld

150g LABABDAR /7,8/ (hustd paradajkové omdcka so zdzvorom a chili)
150g Zelenina

150g Syr - TOFU
150g Kuracie maso

150g Bravcové maso
150g Krevety /2/

150g KHADAI (cibulovo-paradajkovd omdcka s paprikou )
150g Zelenina

150g Syr - TOFU

150g Kuracie mdso

150g Bravcové maso

150g Krevety /2/

150g METHI /7,8/ (krémovd omdcka s feniklom, kardamonom a kesu orechami)
150g Zelenina

150g Syr — TOFU
150g Kuracie mdso
150g Brav€ové maso
150g Krevety /2/

150g CURRY /7/ (varené v typickej turmerickej omdcke — omdcka z kurkumy)
150g Zelenina

150g Syr - TOFU
150g Kuracie maso
150g Bravcové maso
150g Krevety /2/

* SIZZLER’S — doplatok za servirovanie hlavnych jeddl na $peciélnom horiicom tanieri

250g DAAL TADKA /7/

(hrach so zdzvorom a cesnakom — jedlo, ktoré sa vari v kaZdej indickej domdcnosti)

250g CHANNA MASALA

(cicer v cibulovo-paradajkovej omdcke s koreninami)

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.

10,90€
10,90€
10,90€
10,90€
13,90€

10,90€
10,90€
10,90€
10,90€
13,90€

10,90€
10,90€
10,90€
10,90€
13,90€

10,90€
10,90€
10,90€
10,90€
13,90€

3,00€

7,50€

8,50€




100g Chlieb NAAN /1,3,7/
(Cisty/maslovy/cesnakovy/syrovy)

100g Cisty /1,3/

100g Maslovy /1,3,7/
100g Cesnakovy /1,3,7/
100g Syrovy /1,3,7/

200g Ryza JEERA

(basmati ryZa s indickym kminom)

300g BIRYANI, zeleninova /7,8/

(basmati ryZa varend s korenim a Safrdnom)

200g INDICKE HRANOLKY /8/

(hranolky v sladkej, pikantnej paradajkovej omdcke so sezamom)

*Priprava Indickej kuchyne trva 30-45 minut.

2,50€
2,90€
2,90€
3,90€

2,90€

4,00€

5,50€




Tdltelsfod fucliyrd
Policul

0,331 SHAMONG (MANCHOW cesnakovo-pikantnd polievka s vajickom) /1,3/
0,33| Zeleninova

0,331 S kuracim mdasom
0,331 S krevetami /2/

0,331 TUPKA (tradi¢nd tibetskd pikantnd polievka s ryZovymi rezancami)
0,33| Zeleninova

0,331 S kuracim mdasom

0,331 S krevetami /2/

Pullohy
200g Ryza BASMATI
200g Ryza s vajickom /3/
200g Ryza s kukuricou
300g Smazena zeleninova ryza BASMATI
200g Spagety
200g Ryzové rezance
250g Spagety zeleninové
250g Ryzové rezance zeleninové

120g MOG MOG /1,7/

(pIinené gulicky lesnym ovocim a nutelou, zmrzlina, sfahacka, toping)

120g MOG MOG /1,7/

(plnené gulicky ovocim (podla ponuky), zmrzlina, sfahacka, toping)
Ovocie podla ponuky: jahody, ¢ucoriedky, maliny, slivkovy lekvdr

Priprava Tibetskej kuchyne trva 30-45 minut.

3,50€
3,50€
5,50€

3,50€
3,50€
5,50€

2,70€
3,10€
3,10€
3,20€
2,50€
2,90€
3,30€
3,50€

6,90€

6,90€




150g SHAB TRA (hot garlic sauce)
(pikantnd cesnakovd omacka, cesnak, ocot, kecup, chilli, zeler, paprika, jarnd cibulka, kukuri¢ng muka)

150g Zelenina 10,90€
150g Kuracie mdso 10,90€
150g Bravcové maso 10,90€
150g Krevety /2/ 13,90€

150g SHERPA (sweet and sour) /1,3/

(sladko-kysla omdcka: zazvor, cukor, kecCup, ocot, paprika, jarnd cibulka, anands, kukuricnd muka)

150g Zelenina 10,90€
150g Kuracie mdso 10,90€
150g Brav€ové maso 10,90€
150g Krevety /2/ 13,90€

150g NIZHA ( Black pepper sauce ) /1,3,6/
(omdcka s Cierneho korenia, cibulky a séjovej omdcky)

150g Zelenina 10,90€
150g Kuracie maso 10,90€
150g Bravcové maso 10,90€
150g Krevety /2/ 13,90€

150g THENTHUK (Oyster sauce) /4,6/

(ustricovo-séjovd omdcka s cesnakom a zdzvorom)

150g Zelenina 10,90€
150g Kuracie maso 10,90€
150g Brav€ové maso 10,90€
150g Krevety /2/ 13,90€
* SIZZLER — doplatok za servirovanie hlavnych jeddl na $pecidlnom horticom tanieri 3,00€

*Priprava Tibetskej kuchyne trva 30-45 minut.

10




Ndpejoud bistoh

Nealko

0,10l Kofola capovana 0,40€
0,25| Mineralna voda Bonaqua 2,00€
0,331 Coca cola (light) 2,00€
0,33l Fanta 2,00€
0,33l Sprite 2,00€
0,25l Tonic (zdzvor) 2,00€
0,25! Cappy dzus 2,00€
0,251 Vinea (biela, ¢ervena) 2,00€
0,30l Citronada 1,00€
0,50l Citronada 1,50€
1,50I Citronada 3,90€
0,75| Detské Sampanské 3,90€

Miesané nealko ndpoje

Doplnkovy sortiment

0,02I Sirup ( podla ponuky)
0,021 Mliecko Maressi
7,5g Smotana do kavy
30g Slahacka

20g Med

100g Arasidy

60g Kesu

60g Pistacie

100g Tuc

60g Arasidové chrumky
45g Tycinky slané
65/70g Chipsy

0,25l Virgin Mojito (sprite, limetka, méta, trstinovy cukor, lad)

0,251 Virgin Colada (kokosovy sirup, anandsovy dZis, smotana, lad)

Limonddy

0,51 Limonady (rézne druhy: jahoda, malina, mango, lesné ovocie)

Kdva

7g Espresso 1,80€
7g Turecka kava 1,80€
7g Viedenska kava 2,30€
7g Caffé Latte 2,50€
7g Cappucino 2,30€

7g Ladova kdva (50ml zmrzlina) 2,80€
7g Alzirska kava (0,02 vaj. likér) 2,80€

Teplé napoje
30g Horuca cokolada so Slahackou
1,5g €Caj Dammann (rozne druhy)
6g Caj z ¢erstvého zazvoru
6g Caj z Cerstvej maty
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0,40€
0,50€
0,40€
0,50€
0,80€
1,50€
2,00€
2,00€
1,50€
1,10€
0,90€
1,80€

3,50€
3,50€

3,80€

2,50€
2,00€
2,50€
2,50€




Ndpejoud bistoh

Aperitivy
0,101 Martini

Likér

0,04| Aperol

0,04l Vajecny likér
0,04 Bailys

0,041 Jagermeister
0,04| Becherovka
0,04| Fernet Stock
0,04I Fernet Citrus

Destildty

0,04| Vodka Absolut

0,04l Vodka Finlandia

0,04| Gin Beefeather

0,041 R. Jelinek slivovica (biela)
0,04l R. Jelinek hruskovica
0,041 Spisska borovicka
0,04| Koniferum borovicka
0,04| Bacardi White

0,04| Bacardi Oakheart
0,04| Captain Morgan

0,04| Absinth

0,04| Tequila Olmeca Silver
0,04| Tequila Olmeca Gold
0,04| Tatratea

0,04| Diplomatico

0,041 Zacapa rum

Miesané alkoholické napoje

1,90€

2,60€
1,40€
2,90€
2,90€
2,20€
2,00€
2,20€

2,10€
2,10€
2,20€
2,40€
2,40€
1,90€
2,00€
2,30€
2,30€
2,20€
2,70€
2,60€
2,80€
2,60€
5,10€
5,90€

Cognac & Brandy

0,04| Brandy karpatské
0,041 KBS $pecial

0,04] Metaxa™****

0,04| Hennessy VS

0,04] Martell V.S.0.P.
0,04| Remy Martin V.S.0.P.
0,04| Soberano

Whisky & Bourbon

0,04l Jack Daniel’s

0,04l Jack Daniel’s Honey
0,04L Ballantine’s

0,04l Johnnie Walker red
0,04l Johnnie Walker black
0,041 Jameson

0,04! Jim Beam

0,04 Chivas Regal

0,04I Glenfidich 15r.

0,04| Tullamore Dew

Pivo ¢apované

0,51 Zlaty Bazant 73

0,3l Zlaty Bazant 73

0,51 ZI. Bazant/Birell, nealko
0,31 ZI. Bazant/Birell, nealko
0,51 ZI. Baz./Birell radler, nealko
0,31 ZI. Baz./Birell radler, nealko
0,5! Plzen 12°

0,31 Plzen 12°

0,251 Mojito (0,041 Bacardi, minerdlka, limeta, mdita, trstinovy cukor, lad)
0,25l Cuba libre (0,041 Bacardi, coca cola, limeta, lad)
0,251 Aperol Spritz (0,04 Aperol, 0,10 prosseco, minerdlka, pomarané, lad)

0,25l Pifia Colada (0,04/ Bacardi, 0,10/ anandsovy dzus, 0,021 maressi, 0,02 kokosovy sirup, lad)
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2,00€
3,20€
2,60€
4,30€
5,60€
4,30€
2,00€

3,50€
3,70€
3,40€
3,30€
3,40€
2,70€
3,20€
4,20€
4,00€
3,20€

1,80€
1,20€
1,80€
1,20€
1,70€
1,20€
2,30€
1,60€

4,20€
4,20€
4,20€




Vinna barta

Sumivé vino

0,751 Blanc de Blancs (polosuché, biele, Terre Nardin, Taliansko )

0,751 Prosecco D.O.C.(suché, biele, Terre Nardin, Taliansko )

0,75l Frizzante IGT Venento (polosuché, biele, Borgo Molino, Taliansko )
0,751 Moscato (polosuché, biele, Borgo Molino, Taliansko )

0,75! Hubert de luxe

0,75 Hubert Club

0,75| Prosecco

0,10l Prosecco

Vino

0,75l Jasci — Domino (suché, ¢ervené, Taliansko)
Toto biovino ma intenzivnu ¢ervenu farbu. Vona je silnd s ovocnym a kvetinovych nadychom, citit vériu vanilky,
sladké drievko a $koricu. Chut je plna lesného ovocia.Doporucujeme podavat k: pokrmom z ¢erveného maésa.

0,75! Chateau La Freynelle Red/Rosé (suché, ¢ervené, Bordeaux, Francuzsko)

Red: Skvelé vyvazené cervené vino z dvoch tradi¢nych odrod oblasti Bordeaux - Cabernet Sauvignon a Merlot.

Komplexna a bohata ovocna chut s prijemnymi taninmi a aromatikou ¢ervenych ostruzin.

Doporucujeme podavat pri teplote 16 °C.

Rosé:Toto lahké ruzové vino je vhodné ako aperitiv. V chuti citit intenzivhu arému ¢ervenych plodov, s naznakom taninov.

0,75| Chateau La Freynelle White (suché, biele, Bordeaux, Francuzsko)

Krasne suché, osviezujuce vino. Vhodné ku morskym plodom, cestovindm, kuracim, telacim a bravéovym masam.

0,75l Riesling Purschiefer (suché, biele, Agritiushof, Nemecko)
Vino ma vyssiu mineralitu, je komplexné, dominuju susené plody kdstkovin a citrénu, v spojeni s jeho kyslostou
pre dokonaly pézitok. Doporu¢ujeme podévat k: rybam, makkySom, mésam, klobasam a klasickym teplym jedlam.

0,751 Gruner Veltliner (suché, biele, Heninger, Rakusko)

Lahké, svieZe, syte vino svetlej slamovej farby. Vo voni neisto blika zelené jablko, citrusy, egres. Chut je dobre
vyvazena, kyslost je jasna a primerana, hmatatelna mineralnost, zvyskové sytenie oxidom uhli¢itym, lahka
korenista horkost. Vino je prijemné, dochut kratka. Perfektné k pokrmom z morskych plodov.

0,751 Apollonio-Elfo Primitivo Salento IGP Rosso (suché, ¢ervené, Taliansko)
HIboka rubinova farba s fialkovym odleskom. Vona je Cista a intenzivna, pripomina slivky a sladké ceresne, v pozadi ndjdeme
aj stipku korenia, rozmarinu a vanilky. Chut je pIna, s hladkymi taninmi a harmonickou kyselinkou.

0,75| Bellevue de Tayac Margaux (suché, ¢ervené, Francuzsko)

Spaja eleganciu, jemnost a Cistotu tipicku pre apelaciu Margaux. Ovocné a Cisté tony moruse, cervenych ribezli,
slivky, toastu a nadychom espressa s jemne pikantnymi ténmi v zavere. Hodi sa ku hovadziemu masu, steaku.
Odrody: 70% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 10% Petit Verdot.

Rozlievané vino zn. “"Dolany’’ :
0,11 Vino (suché, biele, ruzové alebo ¢ervené)

0,11 Varené vino biele, ¢ervené alebo ruzové
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13,00€
14,90€
12,00€
12,00€
12,00€
10,00€
10,50€

1,60€

15,90€

13,00€

13,00€

15,90€

12,00€

14,50€

49,00€
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Moznost usporiadat rodinné oslavy, sadby, kar, teambuilding, kongresy.

Tel. kontakt 042/46 34 635, 0918 182 338




